
La FEVAO organise une Assemblée Générale ouverte au public pour débattre de l’avenir
des viandes AOP - 1er octobre, CEPROC (19–21 rue Goubet, 75019 Paris).

Cette invitation est faite aux éleveurs, chercheurs, élus, professionnels et grand public pour
échanger sur la résilience et la valeur patrimoniale des viandes AOP. 

Inscription obligatoire — places limitées.

Une fédération au service des viandes AOP :

Créée en décembre 2019, la FEVAO rassemble 12 filières de viandes sous Appellation
d’Origine Protégée (AOP) et coordonne les Organismes de Défense et de Gestion (ODG) pour
promouvoir, protéger et valoriser ces productions. Aujourd’hui, ce sont plus de 4 200 tonnes
qui sont produites annuellement par l’ensemble de ces filières. La FEVAO fédère plus de 800
producteurs/entreprises et 840 opérateurs habilités, soutenant environ 1 700 emplois directs
dans 24 départements et 10 régions.

Ressources et commercialisation :

La fédération travaille avec 33 abattoirs ou chevilles, plus de 1500 bouchers et points de
vente engagés, et des réseaux de distribution variés : restauration, boucheries, GMS, épiceries
fines et circuits courts. Les ventes se répartissent essentiellement en France, mais aussi en
Europe et à l’international.

CONFÉRENCE ET RENCONTRE DES FILIERES
le 1ᵉʳ octobre 2026 - 10h au CEPROC - Paris XIXᵉ 

Nos AOP viandes, un patrimoine vivant au plus
près des enjeux de la société



Matin Après-midi

P R O G R A M M E

Accueil : Mot d’ouverture de la FEVAO. 

Témoignages d’éleveurs : nos AOP, un patrimoine
vivant pour les générations futures.

Interventions scientifiques : des pratiques au service
de l’Homme et de son environnement.

Table ronde : “Du terroir au consommateur - un
besoin de transmission”. 

Session de questions-réponses ouverte au public

10 h 00

Pause gustative :
Découverte des AOP Viandes et des filières

12 h 30

 
Présentation des particularités de nos produits carnés dont les cahiers des charges permettent la sauvegarde
d’un patrimoine séculaire et l’AOP une chance de survie. 
Mise en lumière des nombreux bénéfices de ces élevages pour les territoires ruraux et la société dans son
ensemble.
Dialogue entre producteurs, scientifiques, décideurs et consommateurs sur les enjeux de souveraineté et de
résilience alimentaire.

CONFÉRENCE ET RENCONTRE DES FILIERES
le 1ᵉʳ octobre 2026 - 10h au CEPROC - Paris XIXᵉ 

Nos AOP viandes, un patrimoine vivant au plus
près des enjeux de la société



 « Les viandes AOP sont le lien vivant entre nos territoires et nos traditions. Cette Assemblée
Générale ouverte vise à partager nos pratiques, renforcer la transparence et construire ensemble
des solutions durables pour l’avenir des filières. »  - Jean-François RAVAULT, Président de la FEVAO

« Produire en AOP, c’est un engagement quotidien : transmettre un terroir, respecter des cahiers
des charges stricts et garantir une qualité reconnue. J’attends de cette rencontre qu’elle permette
au public de comprendre notre métier. » — Pascal Verchère, ancien éleveur AOP Boeuf de
Charolles

Inscription : obligatoire — lien d’inscription : https://forms.gle/iWjwsUvH97o4RzSS6

Médias Espace dédié aux interviews, dossiers de presse et visuels disponibles sur demande. Merci
d’annoncer votre venue et vos besoins dans l’e-mail de contact.

Rencontre rendue possible grâce au soutien de : Inaporc — Interbev — Anvol — Crédit Mutuel

À propos de la FEVAO : La Fédération des Viandes d’Appellation d’Origine de France (FEVAO)  œuvre à
la promotion et à la protection des viandes AOP, au respect des cahiers des charges et au
développement des territoires concernés. www.fevao.fr

Filière avicole

Filière porcine et charcuterie

Filière bovine

Filière ovine

AOP Volailles de Bresse ou Poulet de Bresse -
Poularde de Bresse - Chapon de Bresse
AOP Dinde de Bresse
AOP Poulet du Bourbonnais

AOP Coppa de Corse ou Coppa di Corsica
AOP Jambon sec de Corse ou Jambon sec de Corse - Prisuttu
AOP Lonzo de Corse ou Lonzo de Corse - Lonzu
AOP Kintoa et AOP Jambon de Kintoa

AOP Porc Noir de Bigorre et AOP Jambon Noir de Bigorre

AOP Bœuf de Charolles
AOP Fin Gras du Mézenc

AOP Maine Anjou

AOP Taureau de Camargue

AOP Barèges-Gavarnie
AOP Prés-Salés de la baie de Somme

AOP Prés-Salés du Mont Saint-Michel
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Informations pratiques
Date : 1er octobre 2026
Horaires : 10h –16h (accueil dès 9h30)
Lieu : CEPROC, 19–21 rue Goubet, 75019 Paris
Contact presse : Eléonore Sauvageot – 06 87 85 54 75 – fevaofrance@gmail.com

https://forms.gle/iWjwsUvH97o4RzSS6
http://www.fevao.fr/

